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BISTRO

PARDY

BOIRE & MANGER, PARDI

La convivialité est au coeur de Bardy.

Notre équipe fidéle qui vous accueille pour un
repas gourmand, un apéritif au bar ou une
collation en journée, toujours avec chaleur et
attention. Chaque visite est une occasion de
partager avec vous notre passion pour la bonne
cuisine et 'hospitalité. Fiers de notre terroir,
nous saurons vous faire découvrir ce qu’il a de
meilleur. Nous vous invitons a découvrir
I’expérience Bardy !

Chaque visite est une opportunité de
partager notre amour pour la bonne cuisine
et l'hospitalité.

On ne sert pas simplement des plats, on créé
des instants qui résonnent en vous.




ol

planches

Foie gras mi-cuit marbré a partager
IGP du Périgord, marbré au cacao et brisures de
truffes, toasts et chutney de fruits de saison

Planche de charcuteries
Jambon Ibérique, pastrami de beoeuf ( ferme des
monts verts), filet mignon de porc séché

Planche de fromages
Fromagerie des halles LAMY. Selon arrivage

Planche Mixte

Notre Tarama

Burrata a partager

Pesto basilic et pignons de pin, toast de brioche aux

fruits rouges

Pommes Dauphines
au Cheddar fumé et Mayo fagon Béarnaise

A MANGER, PARDI

@ végétarien @) Room-service 24/24 k:{;?} local

Prix nets, taxes et service compris













fournisseurs
locaux

Jacques et Olivier pour nos vins Locaux a Saint Sornin
qui ont repris l'appellation qui aurait pu disparaitre

La maison Cognac Lhéraud a Angeac-Charente (16)
La Maison Camus a Cognac (16)

Un Vigneron Passionné Pascal de L'héritage D'Aliénor (16)
Nos Pains Spéciaux du Moulin des Halles a Angouléme (16)
Yann De La Pisciculture du Moulin a Gensac la Pallue (16)
Gaec de 'Argentor a Poursac (16)

Anthony de La Cueillette des Garcins a Guimps (16)

La Ferme des Monts Verts a Montbron (16)

Notre caviste du 24 Julien de Savignac (24)

L'une des plus ancienne cave d'Angouléme
Les Caves Charlemagne (16)




